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RESTAURANT EUGEN





	Kalte und warme Vorspeisen
	
	


	Großer Salatteller
	
	EUR     3,90

	
	
	
	

	Feinschmeckersalat, Blattsalate mit Thunfisch


Putenstreifen, Oliven, Zwiebeln und Mais
	
	EUR     7,80

	
	
	
	

	Tomaten-Mozzarella mit Rucolapesto
	
	EUR     6,90

	
	
	
	

	Ackersalat mit gebratenen Schinkenkrusteln und Croûtons
	
	EUR     5,00

	
	
	
	

	Entenleberparfait mit marinierten Böhnchen und Kräuterbaguette
	
	EUR     6,90

	
	
	
	

	Zanderterrine an feinem Kresseschaum
	
	EUR     7,40

	
	
	
	

	Geräuchertes Forellenfilet auf Blattsalaten mit Apfelmeerrettich
	
	EUR     7,20

	
	
	
	

	Hausgebeizter Lachs mit Salatbouquet
	
	EUR     8,20

	
	
	
	

	Parmaschinken mit Honigmelone und Portwein
	
	EUR     7,80

	
	
	
	

	Marinierte Tafelspitzterrine mit Radieschenvinaigrette
	
	EUR     5,80

	
	
	
	

	Geräucherte Entenbrust an marinierten Orangen und Chicorée
	
	EUR     9,20

	
	
	
	

	Fischvorspeisenteller mit hausgebeiztem Lachs, Krabbencocktail


Kocherforelle und Muscheln
	
	EUR   10,20

	
	
	
	

	Spaghetti mit Trüffelöl und Parmaschinken
	
	EUR     7,80

	
	
	
	

	Eugen´s Schlemmersalat

verschiedene Blattsalate mit Kräuterdressing und

- Putenbruststreifen

- hausgebeiztem Lachs

- Riesengarnelen
	
	EUR     7,40

EUR     8,40

EUR   10,50

	
	
	
	

	Gebackene Riesengarnelen


mit Knoblauchdip und bunten Blattsalaten
	
	EUR   12,50


	Suppen
	
	


	Herzhafte Leberspätzlesuppe
	
	EUR     3,40

	
	
	
	

	Rinderbrühe mit Kräuterflädle
	
	EUR     3,20

	
	
	
	

	Schwäbische Maultaschensuppe mit Zwiebeln
	
	EUR     3,80 

	
	
	
	

	Kartoffel-Lauchsuppe mit Croûtons
	
	EUR     3,80

	
	
	
	

	Knoblauchsuppe mit Gemüsestreifen
	
	EUR     3,90

	
	
	
	

	Kräuter-Sahnesüppchen mit Croûtons
	
	EUR     4,20

	
	
	
	

	Französische Zwiebelsuppe mit Käsecroûtons
	
	EUR     3,80

	
	
	
	

	Toskanische Zwiebelsuppe mit Tomate und Knoblauch
	
	EUR     4,20

	
	
	
	

	Schwäbische Festtagssuppe 
     in der Terrine serviert


mit Klößchen, Flädle und Maultaschen           in der Suppentasse
	
	EUR     6,20

EUR     4,60

	
	
	
	

	nach Saison:

Brunnenkresseschaum mit Lachsstreifen
	
	EUR     5,70

	
	
	
	

	Klare Tomatenkraftbrühe mit Ricottaklößchen
EUR
  4,80


und frischem Basilikum
	
	EUR     4,80

	
	
	
	

	Klare Ochsenschwanzsuppe mit Sherry
	
	EUR     5,40 

	
	
	
	

	Tomatencrèmesuppe mit Sahnehaube
	
	EUR     3,80

	
	
	
	

	Brokkolicrèmesuppe
	
	EUR     3,80


	Fischgerichte
	
	


	Spaghetti in Shrimps-Sahnesauce mit Garnelen
	
	EUR     9,20

	
	
	
	

	Kocherforelle „Müllerin Art“ mit Kartoffeln
	
	EUR   13,20

	
	
	
	

	Barschfilet auf Proseccoschaum mit Gemüsereis
	
	EUR   13,80

	
	
	
	

	Zanderfilet in Kräuter-Sahne-Sauce mit Gemüsereis
	
	EUR   14,50

	
	
	
	

	Viktoriabarschfilet in der Kräuterkruste

an leichter Sauce mit Kartoffeln
	
	EUR   14,00

	
	
	
	

	nach Saison:

Zanderfilet mit Pfifferlingen in Sahnesauce mit Kartoffeln
	
	EUR   17,80

	
	
	
	

	Thunfisch in Kapernbutter gebraten


mit Knoblauchgnocchi
	
	EUR   16,00

	
	
	
	

	In Knoblauchöl gebratene Garnelen mit Currygemüse aus dem 



Wok und Duftreis
	
	EUR   19,20

	
	
	
	

	Norweger Fjordlachs und Shrimps in Kräutern gebraten


auf Blattspinat mit Kartoffeln
	
	EUR   16,20

	
	
	
	

	Riesengarnelen in der Schale mit Knoblauch und Kräutern 
gebraten dazu Kartoffeln
	
	EUR   20,50 

	
	
	
	

	Seeteufel in Safransauce mit Gemüseüberraschung


und Jerez-Risotto
	
	EUR   21,00


	Fleischgerichte  -1- 
	
	


	Schweinehals im Kräuter-Pfeffer-Mantel mit Schupfnudeln
	
	EUR     9,50

	
	
	
	

	Schwäbischer Sauerbraten mit Spätzle
	
	EUR     9,80

	
	
	
	

	Lembergerbraten in Rotweinsauce mit Lauchzwiebeln,


Champignonköpfen und Kartoffelknödel
	
	EUR   12,50

	
	
	
	

	Putengeschnetzeltes in Currysauce


mit gebackener Banane und Duftreis
	
	EUR   13,00

	
	
	
	

	Putensteak mit Tomaten und Mozzarellakäse überbacken


dazu Sahnenudeln
	
	EUR   12,50 

	
	
	
	

	Lammhäxle mit Tomaten und Knoblauch geschmort


dazu Rosmarinkartoffeln und Bohnengemüse
	
	EUR   14,20

	
	
	
	

	Rahmlendchen mit gebratenen Steinchampignons


mit hausgemachten Spätzle
	
	EUR   15,80

	
	
	
	

	Schwäbischer Zwiebelrostbraten


mit Maultäschle und Schupfnudeln
	
	EUR   16,50

	
	
	
	

	Schweineschnitzel mit Spinat und Kräutern gefüllt


in Pfifferlingrahm (saisonbedingt) und Kroketten
	
	EUR   16,20

	
	
	
	

	Maispoulardenbrust an leichter Cassissauce


mit Herzoginkartoffeln und Gemüsesäckchen
	
	EUR   17,50 

	
	
	
	

	Hähnchenbrust in Waldpilzrahm


auf Kräuternudelnest und Salat
	
	EUR   16,20

	
	
	
	

	Rehbraten in Wacholder-Hagebuttensauce


mit Haselnussspätzle und Rosenkohl
	
	EUR   18,20

	
	
	
	

	Filetvariationen - Schweine- und Rinderfilet -


mit zweierlei Saucen, Spätzle, Herzoginkartoffeln


und Gemüsebouquet
	
	EUR   20,50 


	Fleischgerichte  -2-
	
	


	Hirschrücken mit gebratenen Waldpilzen im Rahm


mit Semmelknödel
	
	EUR   21,00

	
	
	
	

	Lammrücken in der Kräuterkruste


mit frischem Marktgemüse und Gratinkartoffeln
	
	EUR   20,50 

	
	
	
	

	Roastbeef mit Sauce Béarnaise


frischem Marktgemüse und Kartoffelgratin
	
	EUR   18,90

	
	
	
	

	Kalbsrücken in Morchelrahmsauce


mit Bundkarotten und Nudeln
	
	EUR   20,50

	
	
	
	

	Pariser Pfeffersteak in Sahnesauce mit Kartoffelgratin
	
	EUR   19,00 

	
	
	
	

	Entenbrust in leichter Balsamicosauce mit rosa Pfeffer


dazu Frühlingsgemüse und Kartoffelrösti
	
	EUR   18,40 


	Desserts
	
	


	Gemischtes Eis - drei Kugeln mit Sahne
	
	EUR     3,50

	
	
	
	

	Rote Grütze mit Vanillesauce
	
	EUR     4,20 

	
	
	
	

	Tiramisu
	
	EUR     4,80

	
	
	
	

	Crème Caramel mit Früchten
	
	EUR     4,20

	
	
	
	

	Frischer Obstsalat mit Walnusseis
	
	EUR     4,90 

	
	
	
	

	Vanilleeis mit heißen Zimtkirschen oder Himbeeren
	
	EUR     4,90 

	
	
	
	

	Buttermilchmousse auf mariniertem Orangensalat
	
	EUR     5,20

	
	
	
	

	Vanilleparfait mit frischen Früchten
	
	EUR     4,90 

	
	
	
	

	nach Saison:

Frische Erdbeeren in Grand Marnier mit Vanilleeis und Sahne  
	
	EUR     6,20

	
	
	
	

	Kokosmousse mit frischer Ananas
	
	EUR     5,80

	
	
	
	

	Birnencrème mit Williamine von Morand
	
	EUR     6,00

	
	
	
	

	Grand Marnier-Eisguglhupf an frischen Früchten
	
	EUR     5,80

	
	
	
	

	Quarkmousse mit süßem Pesto und Früchten
	
	EUR     5,80

	
	
	
	

	Espressomousse mit Amaretto-Vanillesauce
	
	EUR     6,20 

	
	
	
	

	Variation von dreierlei Mousse auf Fruchtspiegel
	
	EUR     6,80

	
	
	
	

	Eugen´s Dessertüberraschung
	
	EUR     8,00


	



	Menü 1
	


Rinderkraftbrühe

mit Kräuterflädle

* * *

Gemischter Braten vom Rind und Schwein

mit Trollinger- und Rahmsauce

Spätzle und Kroketten

* * *

Vanilleeis mit Erdbeermarksauce

EUR 19,80

	



	Menü 2
	


Festtagssuppe

mit Klößchen, Flädle und Maultaschen

aus der Terrine

* * *

Rahmlendchen mit Steinchampignons

Gemüsestreifen, Spätzle und Kroketten

* * *

Vanilleeis mit heißen Himbeeren

EUR 27,50
	



	Menü 3
	


Kräuter–Sahnesüppchen mit Croûtons

* * *

Putenröllchen

mit Gemüsestreifen und Schupfnudeln

* * *

Apfelküchle mit Vanilleeis und Sahne

EUR 24,20

	



	Menü 4
	


Schwäbische Hochzeitssuppe

aus der Terrine

* * *

Schwäbischer Rahmbraten mit Champignonrahmsauce

frischem Marktgemüse, Spätzle und Kroketten

* * *

Vanilleparfait mit frischen Früchten

EUR 25,90

	



	Menü 5
	


Kräutersahnesüppchen mit Croûtons

* * *

Lammhüfte in Tomaten-Rosmarinsauce

mit Gemüse und Kartoffelgratin

* * *

Eisguglhupf mit frischen Früchten

EUR 24,80

	



	Menü 6
	


Ackersalat mit Schinkenkrusteln

Croutons und Pinienkernen

* * *

Rinderhüftsteak in Pfeffersoße

mit frischem Marktgemüse und Gratinkartoffeln

* * *

Birnencrème mit Walnusseis und Nougatsoße

EUR 26,60
	



	Menü 7
	


Klare Tomatenkraftbrühe

mit Ricottaklößchen und Basilikum

* * *

Kalbsschnitzel mit frischen Pilzen an zweierlei Soßen

dazu Schupfnudeln

* * *

Buttermilchmousse mit Limonen

EUR 27,50

	



	Menü 8
	


Bunter Schlemmersalat mit

gebratener Entenbrust und

marinierten Orangenfilets

* * *

Norweger Fjordlachs in Rieslingsauce

mit Gemüsestreifen und Kartoffeln

* * *

Weißes Schokoladenmousse

an Fruchtsauce

EUR 29,90

	



	Menü 9
	


Schwäbisches Rieslingsahnesüppchen mit

Klößle im Brotlaible serviert

* * *

Gefüllte Wachtel auf Rucolasalat

* * *

Spaghettini mit Tomatenpesto

* * *

Maracujasorbet

mit Champagner

* * *

Kalbsrücken in Morchelsauce

mit Spätzle und Gemüse

* * *

Überraschungsdessert

EUR 52,50

	



	Schwäbisches Buffet

	


Vorspeisen

Ackersalat mit gebratenen Schinkenkrusteln und Croûtons

Gebratene Austernpilze, geräucherte Kocherforelle auf Apfelmeerrettich

geräucherte Entenbrust an mariniertem Orangensalat

marinierter Tafelspitz

bunte Blattsalate mit frischen Kräutern und Champignons

dazu Schwarz-, Krusten- und Vollkornbrot

* * *

Hauptgerichte

Maultaschen in Kräutersahne

Putengeschnetzeltes in Sahnesauce

Knuspriger Schweinebraten

mit Spätzle, Kartoffeln und Gemüsereis

* * *

Dessert

Frische Früchte der Saison auf Platten angerichtet

marmoriertes Schokoladenmousse

Vanilleparfait mit Zwetschgenkompott

EUR 24,50

	



	Italienisches Buffet
	


Vorspeisen

Marinierte und gebratene Zucchini, Auberginen und Paprika

Champignons in Balsamico, Meeresfrüchtesalat, hausgebeizter Lachs,

Tomaten mit Mozzarella, Parmaschinken mit geriebenem Parmesankäse, Nudelsalat

dazu Oliven- und Parmesanbrot

* * *

Hauptgerichte

Toskanische Hähnchenpfanne

„Brasato“ Rinderschmorbraten mit Champignons und Zwiebeln

Fischfilets in Kräutern gebraten

Rosmarinkartoffeln, Nudeln

Gemüse vom Markt

* * *

Dessert

Tiramisu, frische Früchte der Saison, Cappuccinocrème

Buttermilchmousse mit Limonen

EUR 26,00

	Allgemeine Geschäftsbedingungen
	
	


§ 1  ALLGEMEINES

1. Es gelten ausschließlich unsere Geschäftsbedingungen. Abweichende Bedingungen des Bestellers bedürfen unserer Zustimmung.

2. Erfüllungsort ist Aalen. Bei Verträgen mit Vollkaufleuten, juristischen Personen des öffentlichen Rechts oder öffentlich-rechtlichen Sondervermögen wird ausschließlich Aalen als Gerichtsstand vereinbart.

§ 2  ZIMMERBESTELLUNGEN

1. Sofern keine andere Absprache getroffen ist, stehen Zimmer, ohne dass ein Anspruch auf ein bestimmtes Zimmer besteht , ab 15.00 Uhr zur Verfügung. Sofern nicht ausdrücklich eine spätere Ankunftszeit vereinbart ist, können bestellte Zimmer nach 18.00 Uhr anderweitig vergeben werden.

2. Am Tag der Abreise sind die Zimmer, sofern nicht eine andere Vereinbarung getroffen wurde , bis 12.00 Uhr zu räumen. Ist nicht für einen bestimmten Zeitraum bestellt, so ist die Abreise bis spätestens 10.00 Uhr dem Empfang mitzuteilen.

3. Bestellungen für Einzelpersonen können nur innerhalb einer Frist, welche der vereinbarten Aufenthaltsdauer entspricht, rückgängig gemacht werden. Bestellte Zimmer, die nicht zu den angegebenen Fristen storniert werden, werden mit 80% des Verkaufspreises in Rechnung gestellt.

4. Für Gruppenarrangements ab 10 Personen sind Ab- und Umbestellungen 90 Tage vor Ankunft kostenlos.
Bis 10 Tage vor Ankunft ist der volle Preis zu entrichten;
bis 30 Tage vor Ankunft sind 50% des Preises zu entrichten;
bis 45 Tage vor Ankunft 20% des Preises, bis 90 Tage vor Ankunft 10% des Preises.
Bei Bestellungen von über 200 Übernachtungen verlängern sich die vorgenannten Fristen um jeweils 30 Tage.

5. Weckaufträge werden mit größter Sorgfalt ausgeführt; Schadensersatzansprüche sind ausgeschlossen.

§ 3  VERANSTALTUNGEN

1. Die Reservierung von Räumen und Flächen sowie die Vereinbarung von sonstigen Lieferungen und Leistungen wird erst durch unsere schriftliche Bestätigung wirksam.

2. Eine Unter- oder Weitervermietung von Räumen und Flächen bedarf unserer schriftlichen Genehmigung.

3. Abbestellungen sind nur bis 30 Tage vor Veranstaltungsbeginn kostenfrei möglich. Bei Abbestellungen zwischen 7 und 30 Tagen vor Veranstaltungsbeginn werden 33% des entgangenen Speisenumsatzes, berechnet auf der Grundlage des Menüpreises, in Rechnung gestellt. Wird die 7-Tage-Frist unterschritten, werden 66% des entgangenen Speisenumsatzes fällig.

4. Reduzierungen um bis zu 20% der bestellten Zahl der Gedecke sind bis 48 Stunden vor dem vereinbarten Veranstaltungsbeginn kostenfrei möglich.

5. Bei Abweichungen der Teilnehmerzahl nach oben wird der Abrechnung die tatsächliche Teilnehmerzahl zugrunde gelegt. Bei Abweichungen nach unten wird auf der Basis der gemeldeten Teilnehmerzahl abgerechnet.

6. Soweit der Veranstalter zusätzlich Übernachtungen bestellt und/oder eine Tischordnung festlegt, wird gebeten, die Teilnehmerlisten drei Tage vor Ankunft zur Verfügung zu stellen.

7. Bei Veranstaltungen, die über Mitternacht hinausgehen, sind wir berechtigt , einen Zuschlag zum Bedienungsgeld zu erheben.

8. Eigene Speisen und Getränke dürfen bei Veranstaltungen nur nach vorheriger Absprache mit uns verzehrt werden.

§ 4  PREISE UND ZAHLUNGEN

1. Sämtliche Rechnungen  sind binnen 10 Tagen ab Rechnungsdatum ohne Abzug zahlbar.

2. Sämtliche Preise sind Inklusivpreise einschließlich Bedienungsgeld und Umsatzsteuer.

3. Die angegebenen Preise sind unverbindlich und können je nach Marktlage variieren. Es gelten die Angaben in den jeweils neuesten Preisverzeichnissen (Stand).

4. Es werden keine Kreditkarten akzeptiert.

5. Werden vereinbarte Vorauszahlungen nicht termingerecht geleistet, so können wir von der vereinbarten Bestellung zurücktreten.

§ 5  EINGEBRACHTE SACHEN


Für Geld, Wertpapiere, Kostbarkeiten und andere Wertsachen haften wir nach den Vorschriften der §§ 701 ff. BGB nur, wenn sie dem Empfang übergeben worden sind.

PREISSTAND: MAI 2006
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